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Von Naumann Gbel : Das kleine dicke Saucenbuch  before purchasing it in order to gage whether or not it would be 
worth my time, and all praised Das kleine dicke Saucenbuch: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. 
SAUCEN-BUCHVon Birgitt ReschDas darf in keiner Kche fehlen.Lecker kochen knnen viele, aber manchmal fehlt 
halt doch noch eine passende Soe. Hier ist fr jeden Geschmack etwas dabei.0 von 0 Kunden fanden die folgende 
Rezension hilfreich. TOPVon Karsten HntschFr jede spontane party der knller, mein soenbuch wandert im 
freundeskreis herum muss mir bestimmt bald neues kaufen es ist der hammer0 von 0 Kunden fanden die folgende 
Rezension hilfreich. SaucenbuchVon M.Scholldie Bewertung habe ich gegeben wiel ich das kleine Buch sehr schn 
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und handlich finde .das Buch wrde ich auch meinen Bekannten weiter empfehlen.

KurzbeschreibungNach dem Erfolg von "Das kleine dicke Kochbuch" gibt es nun zwei weitere Titel im beliebten 
Format. Einer ist "Das kleine dicke Saucenbuch". Es ist ebenso klein und rund wie seine Geschwister und man muss es 
einfach gernhaben. Mit mehr als 400 Saucenrezepten, jedes mit brillantem Farbfoto und kurzen, einfachen 
Anleitungen, gehrt es in jede Kche. Sein freches Layout und sein praktischer Farbbalkencode machen es so 
sympathisch.In 9 Kapiteln werden bewhrte und erprobte Saucen vorgestellt, die jedes Gericht krnen, denn erst mit der 
passenden Sauce wird die Mahlzeit zu einer runden Sache. Von Grundsaucen ber Salat-, Pasta-, Gemse-, Fisch-, 
Fleisch- und Dessertsaucen bis hin zu Dips, Chutneys und Salsa finden Sie alles, was Ihr Saucenherz hher schlagen 
lsst. Das Beste: Alle Saucen werden mit passendem Gericht vorgestellt. Bringen Sie mit neuen, kreativen Saucen-
Ideen Abwechslung in Ihre Kche und lassen Sie sich inspirieren vom passenden Gericht! 


