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Von Jan Kempe, Marco Mller : Das Kochbuch Silbernes Erzgebirge: Zu Tisch zwischen Altenberg und
Freiberg before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Das
Kochbuch Silbernes Erzgebirge: Zu Tisch zwischen Altenberg und Freiberg:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen3 von 3 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kochen
und Geschichte perfekt vereint!Von AndOIAls Stammgast des Gasthofes von Autor Jan Kempe habe ich dieses
Kochbuch mit Spannung erwartet und meine Erwartungen wurden wahrlich bertroffen! Neben vielen Gerichten aus
der Region, die zum Teil auch so im Gasthof serviert werden, findet man viele interessante Geschichten und
Hintergrundinformationen zu Traditionen im Speziellen und zum Erzgebirge im Allgemeinen. Fr Fans dieser schnen


http://f3db.com/pub/links.php?id=3860375148

Region in Sachsen auf jeden Fall ein Muss! Auch der Preis von knapp 22 ist vollkommen gerechtfertigt.Auch die
Darstellung bzw. Aufteilung der Rezepte ist super. In der linken Spalte befinden sich die Zutaten so untereinander
aufgelistet, wie sie auch spter zum Einsatz kommen, und gleichzeitig flieen sie mit in den Rezepttext ein. Eine
Aufteilung dieich so noch bei keinem Kochbuch gefunden habe. Man kann auf einen Blick erfassen, was man bentigt
und was im Anschluss daran mit den Zutaten passiert. Kein Suchen in langen Beschreibungen, sondern einfach los
kochen. Super!Zustzlich findet man noch viele Fotos aus der Region. Auch hier merkt man, mit welcher Liebe zum
Detail die Autoren Kempe und Mller dieses Buch zusammengestellt haben. Ein weiteres groes Plus fr dieses Buch! Im
Gegensatz zu den groen Rezeptsammlungen zeichnet sich dieses Buch durch Persnlichkeit und Liebe zur Region
"Erzgebirge" aus, die man lesen und vor allem schmecken kann!0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension
hilfreich. Ein super Buch!Von ThereseDas Buch ist wirklich super. Es enthit sehr viel typisch erzgebirgische Rezepte
von einfachen Sachen bis hin zu Meisterwerken aus der Kche. Auch zum Verschenken eignet sich dieses Buch sehr
gut. Ich hab es selbst geschenkt bekommen.

KurzbeschreibungTraditionelles und Modernes aus der BergbaukcheDas Silberne Erzgebirge erstreckt sich sdlich der
schsischen Landeshauptstadt Dresden vom Osterzgebirge ber das Freiberger Land bis hin zum Flha-/Zschopautal.
Raue, kalte, schneereiche Winter und Sommer mit einem bunten Wettermix prgen die Region bisin die Kochtpfe. Die
Erzgebirgskcheist einfallsreich mit einfachen Gerichten, die geschmacklich immer wieder berraschen.Fr dieses Buch
haben Jan Kempe und sein Team nicht nur die hauseigenen Grundlagen genutzt, sondern Kollegen, Gste und Vereine
an einen Tisch geholt. Entstanden ist ein Gemeinschaftswerk unter dem Motto: 'Frisches aus der Region fr die Region'.
Siewerden darin Ingst V ergessenes genauso entdecken wie Interessantes aus heutigen Tagen. Gleichzeitig erfahren
Sie Wissenswertes von erzgebirgischen Sitten und Bruchen anschaulich prsentiert mit rund 300 Farbfotografien.Stdte
wie Altenberg oder Freiberg sind durch den Bergbau berhmt geworden und sorgten fr den Glanz und Reichtum
Sachsens. Im 19. Jahrhundert erschlossen brgerliche Handel sleute aus den Grostdten die Gegend auch touristisch und
die ersten 'Sommerfrischler' kamen. Zahllose Ausflugsziele, fantastische Aussichten von den heimischen Gipfeln und
lauschige Tler ziehen bis heute die Besucher an. Und nicht zuletzt gibt es nirgendwo sonst in Deutschland eine grere
gelebte Tradition rund um das Weihnachtsfest als hier im Silbernen Erzgebirge!



