
[DOWNLOAD] Das Wittmunder Landkochbuch: Zwischen Muscheln und Moor

Das Wittmunder Landkochbuch: Zwischen Muscheln und Moor

Von Landfrauen Harlingerland 
*Download PDF | ePub | DOC | audiobook | ebooks

Produktinformation -Verkaufsrang: #623687 in BcherVerffentlicht am: 2012-06-12Abmessungen: 9.65 x 
.91b x 6.97l, Einband: Gebundene Ausgabe208 Seiten | File size: 56.Mb

Von Landfrauen Harlingerland : Das Wittmunder Landkochbuch: Zwischen Muscheln und Moor  before 
purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Das Wittmunder 
Landkochbuch: Zwischen Muscheln und Moor: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen1 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. 
SuperVon EliceEin tolles Buch!!Die Rezepte sind leicht nachzukochen und die Informationen und Bilder ber die 
Wittmunder Umgebung und ostfriesische Bruche einfach klasse.Es sei hier lediglich angemerkt,das es sich nicht um 
typisch ostfriesische Rezepte, sondern um Lieblingsrezepte der jeweiligen Landfrauen handelt.Insgesamt sehr 
empfehlenswert!!

http://f3db.com/pub/links.php?id=3860374850


KurzbeschreibungZwischen Meer und Moor liegen Marsch und Geest genieen jhrlich zahlreiche Touristen die Ruhe 
und Gemtlichkeit bei einer Tasse Tee. Dass es kulinarisch im Landkreis Wittmund viel mehr zu entdecken gibt, 
mchten die Autoren dieses Kochbuches beweisen. Die traditionellen Rezepte finden immer noch groen Anklang und 
spiegeln auch unser Brauchtum wider. Die Ostfriesische Bohnensopp, die keine Suppe ist. Labskaus und Grnkohl sind 
zwar typisch, aber eher die Ausnahme. Das Kochbuch verknpft Tradition und Moderne: Die Rezepte greifen hufig auf 
Zutaten aus heimischem Anbau zurck. Auch die Nhe zur Nordsee ist unverkennbar, denn Fisch spielt in unserer 
Ernhrung eine groe Rolle.Dieses Kochbuch sammelt nicht nur Rezepte, sondern gibt mit seinen Geschichten und Fotos 
auch einen Einblick in unsere Kultur und die ostfriesische Lebensart. Lesen und nutzen Sie dieses Buch nach dem 
Motto:"EetenunDrinkenhollt Lief un Seel tosommen." 


