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to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Spezialitten der Welt kstlich wie noch nie:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich.
Bekannter KlassikerVVon WanderpilgerDie 1. Ausgabe haben wir "zerkocht". Das Buch viel vom vielen Gebrauch
auseinander. Die Rezepte funktionieren - sorgfltiges Kochen vorausgesetzt. Gehrt zu unserem festen Rezepte-
Repertoire!!5 von 5 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Der Klassiker fr Koch-AnfngerVon
claptomaniacDieses Buch hat meine Leidenschaft frs Kochen geweckt. Es mu etwa 25 Jahre her sein, da hielt ich as
Student dieses Buch erstmals in meinen Hnden. Bis dahin konnte ich ohne Hilfe von Maggi oder Knorr vielleicht
Rhrei zaubern, und das war's. Durch dieses Buch bin ich zum Kochen gekommen, und seitdem ich meine ersten
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Rezepte daraus gekocht habe, koche ich leidenschaftlich gerne. Im Laufe der Jahre haben sich meine Kchen-Knste
verfeinert und ich bin zu raffinierteren Rezepten gelangt. Aber hier findet man eine bunte Vielfalt international er
Gerichte, wunderbar einfach beschrieben und leicht zu machen. Zwar bietet das Buch einen kulinarischen Streifzug
durch alle Ecken dieser Welt, eingeprgt haben sich in meinem Kopf aber seit jeher die genialen Rezepte aus den
MittelmeerIndern. Einige Rezepte aus diesem Buch, darunter "Korsischer Fleischtopf", " Sizilianisches Huhn",
"Geflltes Gemse ala Provencal€", "Boeuf Bourgoignon" und "Rmische Lammkeule" gehren seit fast drei Jahrzehnten
zu meinen Klassikern, die ich auswendig beherrsche. Diese Rezepte habe ich als junger Student in einer
Wohnheimkche mit 2 Kochplatten ausprobiert, und ich koche sie heute noch. Ein Klasse Buch! Leider wird es nicht
mehr gedruckt. Wenn lhr es gebraucht ergattern knnt: Kaufen!0 von 3 Kunden fanden die folgende Rezension
hilfreich. gutVon StellaDas Buch hate |eider eine kleine macke , esist woll mal auf die Ecke gefallen aber nichts
grosses sonst ist das Buch in einem Perfektem stadium :-)

ProduktbeschreibungKein Versand nach Deutschland.



