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Von Dr. Oetker : Studentenfutter - Best of before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth
my time, and all praised Studentenfutter - Best of:

KundenrezensionenHilfreichste KundenrezensionenO von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kochen
fr kleine Geldbeutel und AnfngerVVon Manuela DreherWir haben dieses Buch unserem Sohn zum Einzug in seine erste
eigene Wohnung geschenkt. Er bekommt nur Azubi-Gehalt, ist am Kochen schon interessiert und mchte viel lernen.In
vielen Single-Kochbchern werden Gerichte wie Ente a Orange, Rehrcken etc. angeboten. Das kann sich vielleicht ein
alein lebender Banker leisten, ein Azubi oder Student nicht.Dieses Kaochbuch ist wirklich auf den kleinen Geldbeutel
zugeschnitten, gibt praktische Tipps fr Anfnger und erklrt auch so profane Dinge wie das Schlen von Gemse, was er fr
Kartoffelsorten gibt, wie man Reis kocht u.s.w.Wir sind ziemich begeistert davon und der Junior hat auch schon einige
passsable Gerichte fr sich und seine Kumpels gekocht.Knnen wir nur empfehlen!!27 von 28 Kunden fanden die
folgende Rezension hilfreich. Ein sehr ansprechendes BuchVon Nadi KalbGestern habe ich das Buch in eéinem Geschft
entdeckt und war von der Aufmachung sofort angesprochen. Schnittige Seiten, trendy, qualitativ hochwertiger Druck.
Auch als Geschenk wrde sich das Buch sehr gut eignen.Das Buch gliedert sich in folgende Kapitel (mit
exemplarischen Beispielen):- Fr den ewigen Hunger (Penne, Brtchen, Auflufe, Fisch, Vegetarisches)- Partyfutter
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(Eintpfe, Salate, Enchiladas, Pizza, Tiramisu)- Freiluftfutter (Spiee, Marinaden, BBQ-Sauce, Maiskolben,
Backkartoffeln)- Backwahn (Kuchen, Flammkuchen, K se-Schinken-Hrnchen, Partybrtchen)- Getrunken wird immer
(Daiquiri, Wodka-Cranberry, Caipi-Bowle, Smoothie)Zwei Rezepte - die ich bereits sehr mag - fielen mir sofort ins
Auge:- 'Hhnchenbrust mit Mozzarella' - dieses steht auch im Schulkochbuch- 'Geschnetzeltes Rindfleisch 'Asiatische
Art" - dieses steht auch im Wok BuchDie anderen Bcher dieser " Studenten-Reihe" kenneich nicht. Ich denke das
Buch ist gut fr Anfnger geeignet, die Kochschritte sind gut erklrt. Die Mengenangaben der "Fr den ewigen Hunger"
Rezepte sind fr meist 2 Personen ausgelegt, die Angaben des "Partyfutters” auf mehr Personen.191 Seiten gefllt mit
modernen und ansprechenden Rezepte wie 'Garnelen in Curry-Kokosmilch', 'Fress-mich-dumm-Kuchen' oder 'Schoko-
Chili-Muffins. Ich wei gar nicht wo ich anfangen soll. Hier werden Grillmeister, genauso wie Kchenkocher oder
Getrnkemixer angesprochen. Ein sehr gutes Rundumpaket - nicht nur fr Studenten. Einfach fr alle die gern schnell und
lecker kochen.5 von 5 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Nicht zu Ende gedachtV on Quadrophobial ch
habe dieses Kochbuch zum Geburtstag geschenkt bekommen und mich eigentlich darber gefreut. Nachdem ich aber
ein paar mal danach gekocht habe mussich ernchternd feststellen, dass es an vielen Stellen total undurchdacht ist.
Positiv finde ich die vielen einfachen Rezepte oder die schnellen Gerichte. Pluspunkte gibt es auch fr den Cocktail
Teil.Darber hinaus sehe ich aber nicht inwiefern das ein Kochbuch fr Studenten sein soll. Weder sind die Gerichte
besonders preiswert, noch auf eine bis zwei Personen zugeschnitten (mit Ausnahmen). Viele Gerichte bedienen sich
geringer Mengen mancher Zutaten, dieich in dem Gericht an sich fr berflssig halte(z.B. Creme fraiche UND Joghurt
im Kruterquark). Desweiteren finden sich Rezepte, die den Eindruck machen als seien sie nur abgedruckt um das Buch
zu fllen. Ich halte jeden, in der Kche noch so unbegabten Studenten fr fhig sich Rhrei zu machen. Das Rezept wird
auch dadurch nicht besser, dass verschiedene V orschlge gemacht werden, wie man es variieren kann. Das wirkt
nmlich arg aufgesetzt. Und auch das aufspieen von Wrstchen und Paprika auf den gleichen Spie traue ich den meisten
Erwachsenen zu.Was mir wirklich aufgestoen ist, war ein Gericht, dass al's vegetarisch angepriesen wird, aber dennoch
Schinken enthlt. Ich bin kein Vegetarier und man wrde dieses Rezept als Vegetarier wohl auch einfach ohne den
Schinken kochen knnen. Was mich daran strt ist nur, dass ich mich fragen muss, ob die Autoren tatschlich wert auf die
Rezepte an sich gelegt haben, oder ob nicht das ( durchaus gelungene) Design des Buches im Vordergrund stand.

KurzbeschreibungDas beste zum SchlussCooles Design, gnstiger Preis und vor alem tolle Rezepte kein Wunder, dass
die Studentenfutter-Reihe sich einenStammplatz im Kchenregal von Studenten, Schlern Singles erobert hat. Nun hat es
sich ausgefuttert und zum krnenden Abschluss der Reihe erscheint jetzt ein Best-of-Band: Auf 192 Seiten gibts 100
der besten Studentenfutter-Rezepte inklusive 120 Fotos zum Studentenfutter-Sparpreis von nur 14,99 . Ein Muss fr
Sammler und alle, die Studentenfutter bisher verpasst haben!



